
POMME   TROCHE

Pomme qui était très répandue en Charente et dans le sud des Deux-Sèvres. 
Elle y est encore présente aujourd’hui.
C’est une variété vigoureuse et fertile

Fruit : gros, sphérique aplati, avec un pourtour régulier

Epiderme : vert-jaune, lavé de rose sur le quart du fruit. Lenticelles peu nombreuses 
et russeting partiel en taches disséminées

Œil : petit et fermé, situé dans une cuvette large, faiblement côtelée et 
         moyennement profonde
Pédoncule : court et trapu, dans une cavité large et profonde
Chair : crème moyennement ferme, à la texture fine, sucrée et moyennement acide

Qualité : fruit juteux, parfumé et goûteux

Maturité de cueillette : tardive

Durée de conservation : très longue (Mai-Juin)

Période de floraison : intermédiaire entre précoce et tardive
Caractères particuliers : épiderme huileux au toucher à pleine maturité. 

C’est une pomme à couteaux et une pomme à cuire utilisée en pâtisserie. Elle 
est utilisée aussi pour le jus
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